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BATERING - AB JANUAR 2026

Duc d'Alben Gastronomie UG (haftungsbeschrankt) | Breite StraBe 71 | 26919 Brake (Unterweser)
Telefon (04401) 6396 | E-Mail: haupi@ducdalben.de | https://www.ducdalben.de | fb.com/ducdalben
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STAND 2026.01

GRILLBUFFET

Grillgemiise aus der Grillpfanne
Frische Champignons, Rosmarinkartoffeln,
Zwiebeln, Zucchini, Paprika

Anti Pasti
mariniertes Gemuse, Paprika in rot und
gelb, Zucchini, Aubergine, Champignons

Fleisch

Cevapcici mit mediterraner Note

zarte Rindersteaks mit Krautermarinade
verschieden gewlirzte Schweinesteaks
Hahnchenfilet mit Sojasauce und Honig
mariniert

Wurst
kleine Grillbratwirstchen
kleine Krakauer von unserem Fleischer

Fisch
Wildlachsfilet, leicht mariniert *

Saucen

Sauerrahm, Knoblauchdipp, Chilidipp,
verschiedene Grillsaucen

Avocado, Senf
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Salate

Frischer Krautsalat

Salat mit Kartoffeln und Essig-Ol-Dressing
klassischer Kartoffelsalat mit Mayonaise
Cole Slow Salat

Rucola, Birne, Ziegenkase und Pinienkerne
Parmaschinken auf Melone mit Mixsalat
Ital. Spaghettisalat mit hausgemachtem
Pesto und getrockneten Tomaten

Salate mit Mozzarella und Hirtenkase
Salat der Saison

verschiedene Dressing

Brot
Steinofen Baguette am Stlick

pro Person 28,90€
buchbar ab 30 Personen
dazu Personal pro Stunde 35,00€

* optional dazu bestellbar, pro Person 4,50 €
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Wir kimmern uns um lhr Catering: Stefan und Siw Hauptfleisch.
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