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BATERING - AB JANUAR 2026

Duc d'Alben Gastronomie UG (haftungsbeschrankt) | Breite StraBe 71 | 26919 Brake (Unterweser)
Telefon (04401) 6396 | E-Mail: haupi@ducdalben.de | https://www.ducdalben.de | fb.com/ducdalben
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BUFFET KLASSISCH

mit leckeren Gerichten, die nicht jeden Tag auf den Tisch kommen

Vorspeise (optional)
ein klares Stippchen vom Huhn

Hauptgericht wahlweise

Hausgemachte Rinderrouladen mit Gurke, Bauchspeck und Zwiebeln

Gefullter Schweinebraten - wahlweise mit Hackfleisch, Paprika, Champignons oder
Backpflaume

Kassler Lachsbraten

Saucen wahlweise
feine Bratensauce | Hollandaise | Pfeffersauce

Beilagen wahlweise
Rosmarin Kartoffeln | Kartoffelgratin | Bratkartoffeln | Kroketten | Wildreis | Butterreis
optional GemiUseplatte der Saison (Blumenkohl, Brokkoli, Karotten, Bohnen)

dazu bunt gemixter frischer Salat der Saison sowie verschiedene Dressings
Marktfrischer Salat aus Lollo Rosso, Tomate und Gurke | Eisbergsalat mit einer
Mandarinensahnesauce | Bohnensalat | Krautsalat | Karottensalat

pro Person 24 90€
ptional plus Suppe, je Person 550€
optional plus Gemiiseplatte der Saison

(Blumenkohl, Brokkoli, Karotten, Bohnen), je Person 3,50€

STAND 2026.01
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Wir kimmern uns um lhr Catering: Stefan und Siw Hauptfleisch.
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